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“ KOMPAKT TASARIM
GUCLD SONUGLAR?”?

SGS NoilFry; profesyonel mutfaklarda daha temiz, daha pratik ve daha verimli kizartma
deneyimi sunmak icin gelistirilmistir.

Kompakt yapisi sayesinde farkli servis alanlarinda kolayca konumlandirilir. Yagsiz kullanim
avantaji ve havalandirmasiz calisma sistemiyle kafe, restoran, otel, market ici lezzet
noktalari ve hizli servis operasyonlari icin giiclii bir ¢6ziim saglar.
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GRI00340

SEPET DESTEGI
Sepet kullanimini destekleyen yardimci.

’ VAS00144

KIRINTI TEPSISI

Kirintilarin kolay sekilde toplanmasini saglar.

GRI00342

PATATES SEPETI
Patates kizartmasi ve benzeri iiriinler
icin uygundur.

GRI00370

CIKARILABILIR TEPSI

Hassas pisirme imkani saglar.

PANE URUN SEPETI
. L R SEPET KOLU TUTUCU
~ GRI00364 Pane iiriinlerin dengeli pisirilmesine SUP00161 Sepet kolu icin pratik destek saglar.
yardimai olur.
KIRINTI IZGARASI SEPET KOLU

GRI00372 Pisirme sirasinda olusan kinintilarin MNGOO0036  Sepetin giivenli sekilde taginmasina
ayrilmasini destekler. yardimai olur.
TEKNiK OZELLIKLER
Ekran LCD 2,4”IPS LE
Motor Sayisi 1 —[
Motor Hizi 10 ﬁ "
Maksimum Pisirme Sicakligi 260 °C i :r 8
Pisirme Haznesi Malzemesi AlISI 304 |
Baca Sistemi 30 mm karbon filtreli baca T
Hava Enjeksiyonu DryPRO k=
Havalandirmasiz Kullanim Standart
Tepsi/ Sepet Rayi Patates sepeti + pane Uriin sepeti + cikarilabilir tepsi LId

Maksimum Tepsi / Sepet Kapasitesi

Patates sepeti 2,5 kg + pane uriin sepeti 2 kg + cikarilabilir tepsi 3 kg

Firin Olgiileri

736 x871x593 mm

Kap1 Agihsi Sol kulplu
Gii¢ 9,5 kW
Voltaj 400V 3~N
Frekans 50Hz
Gii¢ Kablosu 5G1,5
Sistem Agirhgi 73

UsB USB 2.0
Bluetooth /
Wi-Fi Standart
Cloud Connect Standart
Otomatik Yikama Mevcut
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BACASIZ SISTEM

DAHA EKONOMIK, DAHA SAGLIKLI VE DAHA PRATIK
KIZARTMA DENEYIMI

Az Yaq, Giiclii Sonuclar Temiz Kullanim, Giiclii Performans

SGS NoilFry, profesyonel mutfaklar icin gelistirilen havalandirmasiz air fryer Yag kokusunu, dumani ve agir havalandirma ihtiyacini azaltan yapisiyla gitir,
¢oziimiidiir. Yag kullanimina ve yogun havalandirma ihtiyacina baglh sinirlari lezzetli ve standart sonuglar elde etmeye yardima olur.
azaltarak hizli, verimli ve temiz bir kullanim sunar.

Yeni Nesil Kizartma Goziimii

SGS NoilFry; kafe, restoran, otel, biife ve hizli servis noktalan icin pratik bir
kullanim saglar. Kompakt yapisi sayesinde farkl alanlarda kolayca
konumlandirilabilir.
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SGS NoilFry, profesyonel mutfaklarda kizartma siirecini daha temiz ve pratik hale getirir.
Yag kullanimi ve yogun havalandirma ihtiyacini azaltarak hizli servis akigina katki saglar.
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SGS NOILFRY NEDEN GELENEKSEL FRITGZLERE GORE AVANTAJLIDIR?

DAHA DUSOK iSLETM
MALIYETi

isletmenizin yillik yag titketim -
maliyetlerini azaltir.

YAG KULLANIMI YOK

Yag satin alma, stoklama ve atik yag
tahliye siireclerini ortadan kaldinir.
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URETIM STANDARTLARI

Her pisirmede iiriiniin istenilen
standartta olmasini saglar.

KULLANIM KOLAYLIGI

Basit arayiizii sayesinde rahatlikla
opere edilebilir.

GIDASERVIS
OPERASYONLARI iGiN

Mutfaginiza kolayca entegre olur.

DAHA GUVENLI KULLANIM

Kizgin yag kaynakli yangin ya da
benzeri mutfak kazasi risklerini
azaltir.

S by FRITGZL
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DAHA SAGLIKLI PISIRME YUKSEK HI)YEN

islenmis yag kullaniminin 6niine
geger.

Kendi kendini temizleme ozelligi
sayesinde yiiksek hijyen sartlan sunar.

KOMPAKT VE BAGLANTILI
YAP|

Dijital Kontrol, Wi-Fi Baglantisi, Bulut
Ozelligine sahiptir.

KOKU OLUSUMUNU AZALTIR

3lii Filtre Sistemi sayesinde yag
kokusunu bertaraf eder.

YDA 150 LITREYE KADAR YAG TASARRUFU SAGLAR
~_ YILLIKiSLETME MALIYETLERINi AZALTMAYA YARDIMCI OLUR.
DAHA DSiIK YAS TUKETiMI, DAHA AZ ATIK VE DAA VERIMLI KULLANIM SUNAR.

TEKNOLOJISINDE DEVRIM??

mutfak10.com
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SGS NOILFRY KIMLER IGIN
UYGUNDUR?

SGS NoilFry, donuk (iriin servis eden, dar mutfaklarda kizartma ¢6ziimi arayan,
iiriin standartlarina 6nem veren, davlumbaz disinda ¢6ziimler arayan isletmeler
icin cok uygun bir mutfak cihazidir.

BARLAH VE AT|$T|RMA|_|K Kompakt yapisiyla sinirli alanlarda

NOKTALARI pratik kullanim saglar.
FAST FUUD VE SUKAK sHaIgz“;IIIaSyzrr\;ili stlgi?:rs)sls:uglar
LEZZETI NUKTALAR' elde etmeye yardimci olur.

GATEHING HlZMETLERl VE Tasinabilir kullanim avantajiyla

etkinlik, food truck ve banquet

MUB'L ETKlNLlKLER servisleri icin uygundur.

Sicak Girlin sunumu yapmak isteyen

MARKET |G| LEZZET KUSELER' market ici alanlara esnek bir ¢6ziim

GELENEKSEL MUTFAG seris naktslarinda pratik ki
OLMAYAN OTELLER olor

YEMEK ALANLAR', AVM'LER VE Yogun servis alanlarinda kolay

konumlandirilabilir ve operasyonel

GEGiCi SATIS NOKTALARI esneklik saglar.
PLAJ BARLAHL BUFELEB Sezonluk isletmeler icin temiz,
VE SEZONLUK |]|$ MEKAN g.ll.]v.gnl.iAve pratik bir kizartma
NUKTALAR' ¢6zlimi sunar.

SPOR TESISLERI, ARENALAR, |
STADYUMLAR, SINEMALAR e st

VE MODERN ROTISSERIE hazirlamaya yardimci olur.
ALANLARI

mutfak10.com
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Temel Teknolojiler

““ KOLAY KULLANIM

VEGUCLD ="

PERFORMANS?? ==

DONER SEPET

Doner sepet ile iiriinleriniz
dengeli piger.

FAN & DRYPRO

5 kademeli fan sistemi ile hassas
pisirme, dry pro dzelligi sayesinde de
atirhk saglar.

ARAY(Z VE EKRAN

Basit arayiizii sayesinde kullanim
kolayhgr saglar. En ¢ok kullanilan
5 program icin Kisayol Tuslari ve
toplam 100 Program Kaydi imkani
sunmaktadir. 2,4” Renkli Ekrani
sayesinde pigirme siireci hakkinda
bilgi verir.

OTOMATIK TEMiZLEME
SISTEMI

Hijyen standartlarini en iist seviyeye
cikarir.

mutfak10.com

SICAK TUTMA FONKSIYONU

Hazirlanan iiriinlerin servis oncesinde
sabit bir 1sida muhafaza edilmesini
saglar.

USB, WI-Fl, CLOUD

Ush, wi-fi ve cloud baglantilan
sayesinde, birden ¢ok subesi bulunan
isletmelerin ayni pisirme ayarlarini
paylasabilmelerini saglar.
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Geri / Ag-Kapat
Meniiden geri donme ve cihazi
acma-kapatma islemleri icin kullanilir.

Ekran
Program ve ayar hilgilerini
goriintiler.

Artirma / Yukan
Degerleri artirmak ve meniide yukari
ilerlemek icin kullanilir.

Zamanlayici
Pisirme stiresini ayarlamay
saglar.

DryPRO / Fan Hizi
DryPro ve fan hizi ayarlarini
kontrol eder.

Baslat / Durdur
Programi baglatir
veya durdurur.

Hizl Program Tuglan
Sik kullanilan programlara hizli
erisim saglar.

mutfaki®

DIJITAL2,4” LCD
KONTROL PANELI

Menii / Ayarlar

Meniiye ve cihaz ayarlarina

erisim saglar.

Azaltma / Asagi

Degerleri azaltmak ve meniide
asag ilerlemek igin kullanilir

Sicaklik

Pisirme sicakligini ayarlamayi

saglar.

Sepet Dondiirme
Déner sepet fonksiyonunu
kontrol eder.

Dongii Ayan

Pisirme ddngiilerini ayarlamak

icin kullanilr.

Sicak Tutma

Uriinlerin servis dncesinde sicak

kalmasina yardimel olur.
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3 ASAMALI GELISMiS DUMAN ARITMA SISTEMi

SGS NoilFry, kapali alanlarda daha temiz ve kokusuz
kullanim icin gelistirilmis 3 asamali duman aritma
sistemine sahiptir.
1.Katalitik Filtre:

Yag partikdllerini ve ugucu organik bilesenleri parcalar.

2. Akill Yogusma Sistemi:

Hava ve su arasindaki temasla buhari yogunlastirir.
3. Aktif Karbon Filtre:

Kalan kokularin azaltilmasina yardimci olur.
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SGS NOILFRY

Profesyonel mutfaginiz icin
guclu cozum ortagu.

Mutfak10, SGS NoilFry icgin trin segiminden siparis takibine,
kurulum yonlendirmesinden satis sonrasi destege kadar profesyonel
mutfak operasyonunuzun her agamasinda yaninizdadir.

PROFESYONEL YAGSIZ FRITOZ

Mutfak10 destek yak|a§|m| Dogru Giriin. Dogru kurulum. Kesintisiz destek.

° Uriin ve Proje Danismanhig: @ Kurulum Yonlendirmesi

isletme tipinize, servis hiziniza ve (riin gesitliliginize Elektrik, yerlesim ve kullanim kosullarinin dogru
uygun kapasite segimi igin uzman destegi. planlanmasi i¢in stre¢ koordinasyonu.

° Satis Takibi ve Destek ° Servis Koordinasyonu

Siparisten teslimata kadar duzenli bilgilendirme ve Garanti, bakim ve teknik servis sureclerinde Uretici ve
ihtiyac halinde hizli destek. yetkili servis yonlendirmesi.

SATIS VE SiPARIS SATIS TAKIBi VE DESTEK E-POSTA

+90 533 036 18 82 +90 530 30572 10 info@mutfak10.com

mutfak10.com
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Bizimle iletigsime gecin

Uriin, siparis ve satis sonrasi destek icin bir telefon uzaginizdayiz.

iletisim Bilgileri Nasil yardimci olabiliriz?

ihtiyaciniza uygun ¢éziimii birlikte planlayalim.

Satis & Siparis

+90 533 036 18 82 ° Uriin ve kapasite segimi

Satis Takibi & Destek @ Teklif ve siparis siireci
+90 530 30572 10

° Kurulum ve servis koordinasyonu

_ +90 533 036 18 82
info@mutfak10.com

Bize Ulasin!

Adres
Zafer Mah. Adile Nasit Bul. Aris Grand Tower No: 30-32 K, Esenyurt / istanbul

Telefon
+90 533 036 18 82

E-Posta Adresi

ONORO

info@mutfak10.com

mutfak10.com




